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RIEDE: Ried Kirchberg 

 

DEGUSTINATIONSNOTIZ: helle Farbe, dezent in der Nase, ein 

bisschen Steinobst, auch etwas Exotik erkennbar, im 

Geschmack wirkt der Wein eher leicht, gut eingebundene 

Säure, etwas Extrasüße vorhanden, bringt auch 

Steinobstnuancen am Gaumen hervor 

 

ANALYSE: 

Alk.: 13,5 vol% 

Restzucker: 7,1 g/l 

Säure: 7,5 g/l 

 

WINZERTIPP:  

Fleisch- oder Fischgerichte 


