PROLIL &

WEINVIERTEL

DER FRISCHE PROLL
2023

DEGUSTINATIONSNOTIZ: lachsahnliche Farbe, leicht pinke
Nuancen erkennbar, in der Nase schones Beerenobst, ein
bisschen Erdbeere - Brombeere, am Gaumen gut
strukturiertes Saure-Zucker-Spiel, im Geschmacksbild
schéne Beerenaromen, sehr leichter spritziger Wein, der
Abgang bereitet einen enormen Trinkspal’

ANALYSE:

Alk.: 12,0 vol%
Restzucker: 4,7 g/l
Saure: 5,8 g/l

WINZERTIPP:
Trinkfreudiger, erfrischender Roséwein zu heiften
Sommertagen
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